Kulinaristik-Forum: Kolloquium am Goethe-Institut thematisiert Theorie und Praxis des Essens und Trinkens als kulturelle Kompetenz

Der Geheimrat

und die

Gastlichkeit

Von unserem Redaktionsmitglied
Thorsten Langscheid

Essen und Trinken halten bekannt-
lich Leib und Seele zusammen, sind
also menschliche Grundbediirfnis-
se. Es sind aber auch lebenswichtige
Kommunikationsformen, die zu er-
forschen und wissenschaftlich zu
beschreiben sich das Kulinaristik-
Forum Rhein-Neckar auf die Fahne
geschrieben hat. Zusammen mit der
Goethe-Gesellschaft ~ Mannheim-
Rhein-Neckar und dem Goethe-In-
stitut Mannheim-Heidelberghat das
Forum jetzt ein jahrliches Goethe-
Kolloquium zur Kulinaristik begriin-
det, das dieser Tage erstmals in den
Rdumen des Goethe-Instituts an der
Steubenstralle stattfand.

Professor Dr. Alois Wierlacher
vom Kulinaristik-Forum, Dr.Jens
Bortloff (Goethe-Gesellschaft) und
der Leiter des Goethe-Instituts, Giin-
ther Schwinn-Zur hatten die beiden
jungen Literaturwissenschaftlerin-
nen Olivia Varwig (Frankfurt/Main)
und Dr. Angela Wendt (Ludwigsha-
fen) als Referentinnen eingeladen.
Varwig hatte sich in ihrer Abschluss-
arbeit Aspekten des Essens in Goe-
thes ,Wilhelm Meisters Lehrjahre®
und Thomas Manns Bekenntnisse
des Hochstaplers Felix Krull“ ausei-
nandergesetzt. Sie lieferte in einem
kurzweiligen und durchaus appeti-
tanregenden Vortrag einige Kost-
proben aus ihrer vergleichenden
Textanalyse, in der einerseits die
Speisekammer aus dem ,Wilhelm
Meister” und andererseits der Deli-
katessenladen aus dem ,Krull“ im
Mittelpunkt stehen.

Angela Wendt, die zwischenzeit-
lich mit ihrem Romanprojekt ,Engel
im Jungbusch* (zusammen mit Ger-
hard Fontagnier) auf sich aufmerk-

Kulinaristik-Forum

m Das Kulinaristik-Forum unterhalt
verschiedene Projekt- und For-
schungsstellen in der Region, an
denen Wissenschaftler Themen bear-
beiten, die mit dem Essen und seiner
kulturellen und gesellschaftlichen
Bedeutung zu tun haben.

m Geforscht wird liber Fragen wie
,Ritualitdt und Bildung", ,Gastlich-
keit" oder ,Medizin und Kulinaristik"
—ein Thema, das an einer For-
schungsstelle bei der Universitéts-
medizin Mannheim bearbeitet wird.

m ,Kiichen und ihre soziotechnischen
Netzwerke", die ,Kulinaristik der Psal-
men" und ,Weinkultur in China" sind
weitere Themen des Forums, das
auch einen Wissenschaftspreis fiir
Kulinaristik auslobt. lang

sam machte, beschiftigte sich in ih-
rer Dissertation unter dem Titel , Es-
sen und Es(s)kapaden bei Goethe*
mit den Darstellungen der Mager-
sucht im Werk des Dichterfiirsten.
Der beschreibt die Krankheit tiber-
raschenderweise hochst prizise —
und das Jahrzehnte, bevor das
Krankheitsbild in der Medizin tiber-
haupt bekannt war. Im Anschluss an
die wissenschaftlichen Vortrige
wurde ein von Leandros Kalogerakis
(Steubenhof), Mustafa Baklan (Fa.
Baktat) und dem Weingut Jakob
Pfleger gesponsertes Biiffet erdffnet.

NochvorzwanzigJahren, soresii-
mierte Wierlacher, habe die Kulina-
ristik ,,in keinster Weise als wissen-
schaftswiirdig“ gegolten. Doch die
Essensordnung sei Teil der Definiti-
on und des Selbstverstdndnisses
ganzer Kulturen. Das Kulinaristik-
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Um den deutschen Dichterfiirsten Johann Wolfgang von Goethe, hier im Gemalde von
Josef Karl Stiehler, drehte sich alles beim Kolloquium des Kulinaristik-Forums. iLp: -o-

Forum besteht heute aus etwa 60
Mitgliedern, darunter auch der De-
kan der Medizinischen Fakultit
Mannheim, Professor Dr. Klaus van
Ackern, der Bayreuther Germanist
Wierlacher sowie der Heidelberger
Germanist Professor Dr. Burckhard
Diicker.

Neben dem Kolloquium entfaltet
das Kulinaristik-Forum bereits seit
geraumer Zeit einige Aktivitdten. So
wurde mit dem Aufbau einer

Schwerpunktbibliothekin derrhein-
land-pfélzischen Landesbibliothek
in Landau begonnen, die Reihe Hei-
delberger Vortrdge zur Kulinaristik
ins Leben gerufen sowie ein Institut
fiir Kulinaristik in Speyer gegriindet.
Geplant ist auRerdem der Aufbau ei-
ner Akademie fiir die Theorie und
Praxis der Gastlichkeit.

www.kulinaristik.net



